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B 700 Volailles
IGP Label Rouge
et leuns Fances Fines

- Volailles Traditionelles
Pelées & oec - Thadition des Coteausc

Dinde (entre2,7/33kg) 23.80 €/kg

Chapon (entre2,6/3.2kg) 21.80 €/kg

Mini Chapon effilé (25kg) 21.80 € /kg
Poularde (entre17/21kg) 19.80€/kg
Pintade Chaponnée (entre17/21kg) 26.80€ /kg

- Volailles de BRESSE cffilées
Dinde 32.00€/kg

Chapon 54.00€/kg

Poularde 32.00€/kg

Poulet 24.80€/kg

- Volailles IGP du GERS prétes 4 cuire

Chapon-entre2,6/3.2kg 18.80€/kg
Poularde-entre1,7/21kg 16.80 € /kg

Pintade Chaponnée-entre1,7/21kg  21.80 € /kg
Pintade Label Rouge -entre1/1,4kg  14.80 €/kg
Dinde-entre27/33kg 18.80€ /kg

Cuisse de Chapon 22.80€ /kg

Supreme de Chapon 28.80 € /kg

Cailles Label Rouge 20.80€ /kg

Canette-entre1,3/1,8kg 14.80€/kg

Canard 15.90€/kg
Oie 28.80€/kg

Cogde Noél 12.80€/kg

Magret de Canard Origine France -400grenv AU COUTS...
Magret de Canard UE -400grenv. AU COUTS...

Foie Gras de Canard Origine France -éveiné  Au COUTS...

- Farces Fines "Jait Maison"
Farce aux Marrons 20.80€ /kg

Farce aux Champignons 19.80 €/kg
Farce au Foie Gras 24.80 € /kg

-Les Escargots |adouzaine
Escargots de Bourgogne 9.90€

- Fole Gras "Jait Maison” les100ar
Foie Gras de Canard au Torchon 14.90€

- Fole Gras IGP Gers et Sud Ouest |a piéce

Foie Gras de Canard Sud Ouest entier au Piment d'Espelette - Bocal de180gr 38.00 €
Foie Gras de Canard entier du Gers -Bocal de180gr 32.00€
Foie Gras de Canard entier du Gers-Bocal de420gr 58.00 €

-Les verrines la piece
Verrines de Pintade, carottes, mandarine et champignons 2.40 €
Verrines St Jacques, carotteset pommes 2.40 €

- Les Jambons, Terrines et Paté en Croute Charcutier les100gr
Jambon San Daniele 18 mois daffinage 3.90€
Jamboncuitala Truffe 3.90€
Terrine de Foie de Canard aux girolles 4.20 €
Terrine de Chapon auxraisins 2.90€
Patéen Croute au Risde Veau 3.80€
Paté en Croute au Chapon forestier 3.80€
Paté en Croute ultra frais de St Jacques au Noilly Prat 3.80 €

oFqu

- Notre Sélection de Saumons, les100gr ¢,
Saumonde Norvegea laficelle-tranchémajin 6.80€ B
Saumon d'Ecosse BIO -tranché mafn\ 8.80€ 3
: -

Leo entrees Chouded

Petits Salés (Pizza, Quiche, Poireaux, ...) - 100gr 3.90€
Plateaux de 8 Mini Soufflés au Saumon 8.00€
Cake Olives-Lard - 200grenv. 3.90€
Cake St Jacques et Gambas ou Saumon - 200greny. 6.80€
Cocottesen croute au Gambas et Saumon - 150gr  8.90€
Cocottes en croute au Risde Veau -150gr 8.90€
Vol au vent aux fruitsde mer-150gr 5.40€
Vol au ventau Ris de veau cuisiné au porto-150gr  5.50€
Duo de minis Burgers Brie a la Truffe et Burgers Cépes Bacon - 10 piecesde 38gr 24.90€
Duo de minis Burgers Cheese et Burgers Foie gras- 10 pieécesde 38gr 24.90€
Coquille de noixde St Jacques a la bretonne - 140gr 7.80€
Feuilleté aux deux saumons et épinard 4 lacréme -140gr 5.80€
Croustillant de Pintade et butternut - 1a piece  3.90€
Soufflé aux morilles et 4 la truffe brumale19%-100gr  4.40€
Boudin Blanc a laTruffe-leKilo 24.80€
Boudin Blanc au Champagne - leKilo 21.80€
Boudin Blanc au Foie gras- leKilo 26.80€

&2
Lrequipe Mannarink

a réalisé une sélectionde viandes
ot devolaillesd'excellences,
Elles ont &t& choisi pour leurs saveurs
raffinées, gouteusesetla garantie
d'une alimentation sans OGM,
d'un élevage en liberté
etenplein air.

Vous pourrez aussi déguster
sous toutes les formes
des piecesd'un Boeuf

primé au concours

de Laissac

%

-Les CABRIS et AGNEAUX de nos Bergers CORSES
Agneau entier et par moitié 15.90 € /kg
Cabri entier et par moitié 22.90€/kg

- Nos Piéces de BCEUF d'Excellence
Réti de Filetde Beeuf 54.80€ /kg
Roti de Bosuf Limousin XtraTendre  29.80 € /g
Cote de Boeufet Tbone Black Pearl  54.90 € kg
Cote de Boeuf Black Angus USA  59.90 € /kg

- Nos Préparations Bouchéres Crues
Roti de Magret de Canard a lafigue 29.90€/kg
Volaille en melon farcie au Foie Gras  19.80 € /kg
Rotide Veau Crloff 26.80 €/kg
Gigot d’Agneau sans os fargi Maitre d'Hétel  32.90 € /kg
Rotide Porc Fermier farci alademande 19.80€/kg
(Orloff, Fole gras, Charpignons ou Figatell))
-Le PORCELET et le PORC Noir Ibérique (congelés)
Porcelet Entier-de6a8kg 18.90€/kg
Gigotde Porceletavecos-2,7kg 12.80€/kg
Pluma de Porc noir Ibérique  42.00 € /kg

Yoo Gibiens

surcommande avant le 12/12/2023

Ré&ti de cuissot de Chevreuil- 800gr  34.80 €
Roti de cuissotde Cerf- 800gr 28.80€
R&ti de Bison- 800gr  54.80€
Pigeon Ramier préta cuire. lapiéce 9.80€
Canard Colvert prétacuire- la piece 13.90€
Faisan préta cuire- lapiéce 13.90€
Perdreau Rouge prétacuire- lapiéce 12.80€

sur demande: Lievre, Garenne, Chevreuil, Cerf, ...




Les plats cuisinés garnis |a portion

Magret de Canard sauce Foie Gras  24.80€

Cuisse de Chapon sauce auxCeépes 24.80€

Cabri Corse roti (le quart) pour2 personnes  49.80€
Agneau Corse roti (le quart) pour 2 personnes  44.80€
Souris dAgneau confitesauromarin =~ 24.80€

Filetde Saumon aloseille 22.80€

Filet de Lotte sauce américaine 22.80€

Les accompagnements inclus au choix
Pommes deTerre Grenailles, Riz, Tagliatelle,
Gratin Dauphinois ou de Courgettes

Les accompagnements en supplément [ekilo

Ecrasé de PommedeterrealaTruffe 24.80€
Pommes de Terre Grenailles  10.00€
Flandelégumes 22.80€

Gratinde Courgettes 22.80€

Gratin DauphinoisauxCepes 24.80€

Stéphane, notre Traiteur, vous propose /"‘-
de cuisiner les articles /
gue vous aurez sélectioné dans:

\

- Nos VOLAILLES IGP pour
- Nos CABRIS, AGNEAUX et PORCELET
-Nos Préparations Bouchéres Crues Seu | eren 1

Une portion de sauce mijotée par ses soins
sera offerte a chaque commande.

Prix TTC valables \“m / ‘

du 11au 31 Décembre 2023 ' W .
et dans la limite des stocks

EEEIEE Qupentune | 04.95.200.555

, Caldaniccia - 20167 Sarrola

feo dimanches 17, 24 et ST drive.mannarini.fr
Décembre 2023 @O
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